
Le

RESTAURANT



TATAKI DE BŒUF, SALADE DE PAPAYE ET MANGUE 
VERTE À LA CORIANDRE
Marinade soja, gingembre & piment doux

26

ŒUFS MIMOSA À LA TRUFFE D’ÉTÉ 16

CROQUETAS DE GAMBAS & WAKAMÉ (X6) 13

ASSIETTE DE JAMBON IBÉRIQUE BELLOTA 18

CROQUE-MONSIEUR À LA TRUFFE D’ÉTÉ 18

TATAKI DE THON AU MIEL ET SOJA 19

ACCRAS DE CRABE MAISON, SAUCE PIQUANTE  
À LA CORIANDRE (X6)

17

TZATZIKI, OLIVES & FOCACCIA 14

HOUMOUS, PAIN PITA 14

À partager

Écailles
6 HUÎTRES DE BOUZIGUES DE PASCAL MIGLIORE  � 18

6 HUÎTRES SPÉCIALES UTAH BEACH � 25

6 HUÎTRES GILLARDEAU � 30

BOUQUET DE CREVETTES, MAYONNAISE MAISON � 23

BOL DE BULOTS, AÏOLI & MAYONNAISE MAISON � 16

LE PLATEAU GRAND MAREYEUR 115

HUÎTRES DE BOUZIGUES, HUÎTRES SPÉCIALES UTAH BEACH, 
TOURTEAU, CREVETTES, BULOTS ET LANGOUSTINES, AIOLI ET 
MAYONNAISE MAISON

Entrées
CEVICHE DE MAHI-MAHI AU PIMENT DOUX � 19 
MARINADE PASSION AU POIVRE DE TIMUT

PÊCHES & BURRATA CRÉMEUSE, 
TOMATES CŒUR DE BŒUF� 18  
PISTOU AUX PIGNONS DE PINS, AMANDES & COULIS BALSAMIQUE

TARTARE DE THON AU CITRON VERT,  
NOIX DE COCO ET CORIANDRE � 20 

CRABE BLEU DE MÉDITERRANÉE,  
CŒUR DE LAITUE & AVOCAT� 21  
BALSAMIQUE ET FINES HERBES



HEALTHY 
MÉLANGE DE CÉRÉALES, AVOCAT, MANGUE, WAKAMÉ, CONCOMBRE, 

FÈVES, TOMATES CERISES, TATAKI DE THON, GRAINES DE SÉSAME, 

PICKLES D’OIGNONS ROUGES, SAUCE YUZU/SOJA

MELBA 
SALADE, RÉDUCTION BALSAMIQUE, CROUTONS À L’AIL, PÊCHES RÔTIES, 

TOMATES CERISES, BURRATA, ARTICHAUT CONFIT, JAMBON CRU, 

VINAIGRETTE AU MIEL DE LAVANDE & CITRON

BO BUN CREVETTES 
VERMICELLES DE RIZ, CONCOMBRE, CAROTTE, OIGNONS FRITS, 

POUSSES DE SOJA, CREVETTES SNACKÉES, CREVETTES PANKO, 

CACAHUÈTES GRILLÉES, SALADE, SAUCE À LA CORIANDRE

Nos salades

22

Plats
POULPE SNACKÉ, ÉCRASÉ DE PATATE DOUCE 
CURRY / GINGEMBRE � 33 
ET SA SAUCE VIERGE À LA GRENADE

PAVÉ DE TURBOT SUR L’ARÊTE & CHOUX GRAFFITI � 35  
MOUSSELINE DE CHOU-FLEUR À LA VANILLE,  

SALADE DE CHOUX & CLÉMENTINE

LINGUINIS AUX CREVETTES & SA CRÈME CAJUN � 31 
SALADE DE ROQUETTE AU COCO

BROCHETTE DE POULET AU CITRON & À LA PISTACHE � 27  
RIZ JAMBALAYA, JUS DE VOLAILLE AU YUZU & PISTACHES GRILLÉES

FILET DE BŒUF AUX MORILLES & RHUM VIEUX� 35  
ET SES POMMES DE TERRE MITRAILLE CONFITES À L’AIL

— SELON ARRIVAGE —
BAR EN CROÛTE DE SEL DE CAMARGUE� 12€/100G  
BEURRE BLANC & PURÉE DE POMMES DE TERRE À LA TRUFFE D’ÉTÉ

[ SUPPLÉMENT GARNITURE ]
PURÉE DE POMMES DE TERRE À LA TRUFFE D’ÉTÉ — 8

BOUQUET DE LÉGUMES CROQUANTS  
AU PIMENT D’ESPELETTE — 8

POMMES DE TERRE MITRAILLE CONFITES À L’AIL — 8

Menu enfant 15

FILET DE POULET OU FILET DE DAURADE

LINGUINES, LÉGUMES CROQUANTS OU POMMES DE TERRE CONFITES

GLACE AU CHOIX

BOISSON AU CHOIX

[servies uniquement au déjeuner]



Desserts
TIRAMISU FRAMBOISE / COQUELICOT � 12 
COULIS DE FRAMBOISE, CRÉMEUX COQUELICOT,  

FRAMBOISES & COOKIE MAISON

TARTE AUX FRUITS EXOTIQUES � 12 
CONFIT DE MANGUE ET MARACUJA, CROUSTILLANT AU COCO 

& FRUITS EXOTIQUES

CAFÉ OU THÉ GOURMAND � 14 
MINI FONDANT AU CHOCOLAT, MINI TIRAMISU AUX FRUITS  

ROUGES, MINI TARTE EXOTIQUE, COOKIE ET MADELEINE

Desserts à partager
LE COOKIE CHOCOLAT & CARAMEL� 22 
GLACE VANILLE PÉCAN, CHOCOLAT & CARAMEL, SAUCE CHOCOLAT

PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES & VERVEINE� 22 
MERINGUE, FRUITS ROUGES ET CHANTILLY VERVEINE

LA PAILLOTE BAMBOU
LA GRANDE-MOTTE

CONSULTEZ
NOS CARTES
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Coupes de glaces & sorbets 
JE T’AIME� 10 
SORBETS COCO, MANGUE ET PASSION, COULIS EXOTIQUE,  

SALADE DE FRUITS, MINI BABA ET CHANTILLY

PASSIONNÉMENT� 10 
GLACES & SORBETS VANILLE, FRAMBOISES ET FRAISES,  

FRUITS ROUGES, COULIS DE FRUITS ROUGES, MERINGUE  

ET CHANTILLY

À LA FOLIE� 10 
GLACES CHOCOLAT, CARAMEL ET VANILLE PÉCAN, COULIS  

CARAMEL AU BEURRE SALÉ DE GUÉRANDE, COOKIE ET CHANTILLY

Coupe de glaces à partager
PAS DU TOUT� 22 
GLACES CARAMEL BONBON, SPÉCULOOS ET CHEESECAKE ORÉO, 

COULIS CHOCOLAT, GAUFRE, CHOUCHOU ET CHANTILLY


