
Le

RESTAURANT



ŒUFS MIMOSA À LA TRUFFE D’ÉTÉ 16

CARPACCIO DE POULPE, ARTICHAUT  
& TRUFFE BLANCHE 21 
TOMATES CONFITES, ROQUETTE, CÂPRES

BURRATA & TOMATES ANCIENNES,  
FOCCACIA AUX OLIVES 19  
PISTOU AUX PIGNONS DE PIN, AMANDES  

& COULIS BALSAMIQUE

TATAKI DE BŒUF, SALADE DE PAPAYE  
ET MANGUE VERTE À LA CORIANDRE 18  
MARINADE SOJA, GINGEMBRE & PIMENT DOUX

Entrées

FÉROCE D’AVOCAT AU PILON SERVI AVEC SES 
CROÛTONS À L’AIL
Purée d’avocat, jus de citron vert, épices douces, morue et manioc

26

ACCRAS DE CRABE MAISON, SAUCE SWEET CHILI (X6) 17

THON MI-CUIT AUX SÉSAMES, MANGUE & AVOCAT 19

TARTARE DE THON, MANGUE & CITRON CAVIAR 
Mangue, graines de sésame, soja, gingembre, coriandre

29

CROQUETAS DE GAMBAS & WAKAMÉ (X6) 13

ASSIETTE DE JAMBON IBÉRIQUE BELLOTA 18

CROQUE-MONSIEUR À LA TRUFFE 18

BABA GANOUSH, BRIOCHE TIÈDE 15

HOUMOUS, PAIN PITA 14

PLATEAU LE PETIT MAREYEUR (POUR 2 PERS.) 110

HUÎTRES DE BOUZIGUES (X12), BULOTS (X8), CREVETTES (X8), 

LANGOUSTINES (X6), TOURTEAU ENTIER

À partager

Écailles
6 HUÎTRES DE BOUZIGUES DE PASCAL MIGLIORE   18

6 HUÎTRES GILLARDEAU N°3  30

BOUQUET DE CREVETTES, MAYONNAISE MAISON  23

BOL DE BULOTS & TARTINE AU BEURRE SALÉ  16



HEALTHY BOWL 
MÉLANGE CÉRÉALES, AVOCAT, MANGUE, WAKAMÉ, FÈVES, CONCOMBRE, 

CAROTTE, TOMATES, OIGNONS FRITS, ANANAS, TATAKI DE THON, SAUCE 

HEALTHY À LA CORIANDRE

LITTLE ITALY 
MÉLANGE DE PENNE ET PISTOU AU BASILIC, PIGNONS DE PIN ET 

PARMESAN, TOMATES, POIVRONS CONFITS, TOMATES CERISES, 

BURRATA, JAMBON D’ESPAGNE, FOCCACCIA

BO BUN 
VERMICELLE DE RIZ, CONCOMBRE, CAROTTE, OIGNONS FRITS, 

POUSSES DE SOJA, BŒUF SAUTÉ, NEMS AU PORC, CACAHUÈTES 

GRILLÉES, SALADE, SAUCE À LA CORIANDRE

Nos salades
22

POULPE SNACKÉ, ÉCRASÉ DE PATATE  
DOUCE CURRY / GINGEMBRE  33 
ET SA SAUCE VIERGE À LA GRENADE

LINGUINIS AUX GAMBAS & SA CRÈME  
AU CAJUN  31 
SALADE DE ROQUETTE AU COCO

DOS DE CABILLAUD, MIEL, GINGEMBRE  
& SOJA  29  
BOUQUET DE LÉGUMES CROQUANTS

BROCHETTE DE POULET MARINÉ  
CITRONNELLE, COCO, YUZU  27  
SAUCE MANGUE-PASSION, RIZ PARFUMÉ  

À LA FEUILLE DE COMBAWA

FILET DE BŒUF À LA PLANCHA 35  
ET SON COULIS DE BETTERAVE & TROMPETTE,  

POMMES DE TERRE MITRAILLE CONFITES À L’AIL

Plats

PURÉE DE POMMES DE TERRE À LA TRUFFE D’ÉTÉ — 8

BOUQUET DE LÉGUMES CROQUANTS 
AU PIMENT D’ESPELETTE — 8

POMMES DE TERRE MITRAILLE CONFITES À L’AIL — 8

[ SUPPLÉMENT GARNITURE ]

Menu enfant 
FILET DE POULET OU FILET DE DAURADE

LINGUINES, LÉGUMES CROQUANTS OU POMMES DE TERRE CONFITES

GLACE AU CHOIX

BOISSON AU CHOIX

15

[servies uniquement au déjeuner]



TIRAMISU FRAMBOISE / COQUELICOT  12 
COULIS DE FRAMBOISE, CRÉMEUX COQUELICOT,  

FRAMBOISES & COOKIES MAISON

L’EXOTIQUE  12 
CONFIT DE MANGUE ET MARACUJA, CROUSTILLANT  

& GANACHE AU COCO

CAFÉ OU THÉ GOURMAND  14 
MINI FONDANT AU CHOCOLAT, MINI TIRAMISU FRUITS  

ROUGES, MINI TARTE EXOTIQUE, COOKIE ET MADELEINE

LE COOKIE CHOCOLAT & CARAMEL 22 
GLACE VANILLE PÉCAN & CARAMEL, SAUCE CHOCOLAT

PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES & VERVEINE 22 
MERINGUE, FRUITS ROUGES ET CHANTILLY VERVEINE

JE T’AIME 
GLACE COCO, MANGUE ET ANANAS, COULIS EXOTIQUE, SALADE  

DE FRUITS, MINI BABA ET CHANTILLY

PASSIONNÉMENT 
GLACE FRAISE, FRAMBOISE ET VANILLE, FRUITS ROUGES, COULIS  

DE FRUITS ROUGES, MERINGUE ET CHANTILLY

À LA FOLIE 
GLACE CHOCOLAT, CARAMEL ET VANILLE PÉCAN, COULIS CARAMEL  

AU BEURRE SALÉ DE GUÉRANDE, COOKIE ET CHANTILLY

12

Desserts

Desserts à partager

LA PAILLOTE BAMBOU
LA GRANDE-MOTTE

CONSULTEZ
NOS CARTES

Coupes glacées 
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