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 COCKTAILS SIGNATURE 

KOKO HANA� 12 €

Cachaça Aguacana, liqueur Cocogif, purée d’ananas maison, 
jus de litchi, jus de citron vert, sirop de sucre de 
canne, basilic.

La noix de coco et le litchi rejoignent la cachaça et l’ananas pour un voyage tout 
en fraîcheur entre Asie et Amérique du Sud.

BALI BALI CRUSH� 13 €

Vodka Wyborowa, Lillet blanc, lait de coco, crème de coco, 
jus de litchi, jus de citron vert, fruit de la passion, 
arôme de rose.

Bons baisers d’Indonésie, une carte postale à boire.

SHISHI BAMBOU� 13 €

Liqueur Frangelico, citron vert, sucre roux, menthe, 
Prosecco Perlino.

L’incontournable de La Paillote Bambou : un twist original du mojito à base de 
liqueur de noisette rallongé d’effervescent italien.

BB KISS� 14 €

Vodka Wyborowa infusée au citron jaune, liqueur Teichenné 
framboise, purée de fraise, jus de cranberry, jus de citron 
vert, sirop de sucre de canne, blanc d’œuf.

Pulpeuses sont la fraise et la framboise. Le goût des lèvres de la Bardot 
selon un certain Alain D.

MAÏ GUI TAÏ� 14 €

Mezcal El Rey Zapoteco Espadín Joven, absinthe, Luxardo 
Amaretto di Saschira, liqueur triple sec, jus de citron 
jaune, sirop d’orgeat, sirop de sucre de canne.

Le Mexique et l’Italie atterrissent en Provence pour ce Maï Taï revisité, clin 
d’œil à un grand Monsieur de ce bar emblématique.

BASIL SPRING� 15 €

Gin Bombay Sapphire, liqueur Saint Germain, jus de citron 
vert, sirop de sucre de canne, basilic, blanc d’œuf, huile 
d’olive vanillée maison.

Le mariage du citron, du basilic et de la fleur de sureau. Frais, équilibré et onctueux.

BURNING HEAD� 15 €

Rhum Havana Club Especial, rhum Wray & Nephew, absinthe, 
purée de passion, jus de citron vert, sirop de cannelle.

La puissance des rhums, des fruits exotiques, des épices pour adoucir le 
tout. El TIKITO de la casa!

PIÑA DE LUXE� 16 €

Rhum Havana Club Especial, rhum Havana Club 7 ans, 
purée d’ananas maison, lait de coco, crème de coco, jus 
d’ananas, jus de citron vert, sucre vanillé maison.

Une gourmandise d’exotisme à siroter dans le fruit, un aller simple pour 
les Caraïbes.

 COCKTAILS CLASSIQUES

Amaretto Sour, Americano, Aperol Spritz, � 11 €
Bloody Mary, Cosmopolitan, Cuba Libre, 
Moscow Mule, Caïpirinha/Caïpiroska*, Daïquiri*, 
Mojito*

> *Aromatisé purée de fruits (fraise, framboise, passion)	�  +1 €

Dry Martini, Expresso Martini, Gin Fizz,  � 12 €
Jack Sour, Long Island Iced Tea, Maï Taï,  
Negroni, Ti Punch �

Margarita, Porn Star Martini, St Germain Spritz � 13 €

 MOCKTAILS CLASSIQUES

Virgin Pina, Virgin Mojito*� 9 €

> *Aromatisé purée de fruits (fraise, framboise, passion)	�  +1 €

 MOCKTAILS

COLD COLD HEART� 9 €

Purée d’ananas maison, jus de litchi, jus de citron 
vert, basilic.

COOL CUMBER  � 9 €

Jus de pomme/concombre maison, jus de citron 
vert, sirop de sucre de canne, basilic, menthe.

PASSION & LITCHI ICE TEA� 9 €

Purée de passion, jus de litchi, verveine infusée 
maison, sirop de vanille, fruit de la passion.

TREE BERRIES� 9 €

Purée de fraise, purée de framboise, jus de 
cranberry, jus de citron vert, sirop de sucre  
de canne.

CAFÉ TRANSAT � 7 €

Café infusé à froid Cold Brew, sirop d’orgeat, 
fève de tonka.


